SPEZIALKARTE

VORSPEISE
Sautierter Pulpo mit Kumquat- Relish
auf einem Erbsenpüree
17.50

Kalbsfleischpastete
mit Cumberland- Sauce dazu ein kleiner Blattsalat
19.00


HAUPTGANG
Moules Cafe de Paris
37.00
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Moules «Façon du chef»
mit Weisswein, Pernod, Tomaten- Concassé, Rahm, Frühlingszwiebeln, Schnittlauch, Petersilie
35.00

Gebratene Lachstranche auf Sauerkraut
mit Dill- Weissweinsauce und Schmelzkartoffeln
36.00

Coq au vin à la bourguignonne an Rotweinsauce
mit Schmorgemüse und Kartoffelpüree
38.00

Kürbis-Ravioli an Sauerrahmsauce
und gerösteten Kürbiskernen
25.00


DESSERT
Orangen- Panna Cotta
mit Zimtzucker
9.50

