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«MARINIERE»

Weissweinsud, Friihlingszwiebeln, Knoblauch, ’
Petersilie, Schnittlauch

«FACON DU CHEF>»

Pernod, Tomaten-Concassé, Frihlingszwiebeln,
Rahm, Schnittlauch, Petersilie

«PROVENCALE»

Olivendl, Butter, Weisswein, GrillgemUse, Krauter,
Kapernapfel, getrocknete Tomaten, Noilly Prat

«LOUIS»
Speck, Champignons, Krauter, Creme Fraiche

Bon Appélit!
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